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LATISTELLO
PROSECCO LATISTELLO

Noblesa, elegance, lehkost. To vSe se snoubi v hasem italském Sumivém
viné Prosecco Latistello, ktere vynika svou svézi a dumyslnou chuti. Zaujme
predevsim ovocnym nadechem zelenych jablek a broskvi s lehkou kvétinovou
vuni. Vychutnat si jej muzete v Cisté formég, ale také v michanych koktejlech
Aperol Spritz, Bellini a dalSich. Hodi se skvéle jak na ruznorodé spolecenske akce
formalniho i uvolnénéjsino charakteru, tak i k poklidnému veceru doma. Svuj Sarm
umi nejlépe ukazat v kombinaci s teéstovinami, salaty, rybimi pokrmy ¢i morskymi
plody. Vynika i s thajskou, japonskou a jinou exotickou kuchyni. Nejlépe si ho
vychutnate vychlazené na 5-8°C.

z Nazev Prosecco je oznaceni
Co je chranéného puvodu pro perliva
a Sumiva vina, ktera se vyrabi
ProseCCO? v oblasti severovychodni Italie,
konkrétné v regionu Veneto
a Friuli. Prosecco se primarné
vyrabi z hroznu odrudy Glera,
kdy podil této odrudy musi
tvofit alespon 85 %. Zbytek
pak muzou tvorit pfimési
dalSich odrud jako je napriklad
Chardonnay, Pinot Bianco,
Pinot Grigio a dalsi.



VILLA DEGLI OLM|

Pribéh rodinneého vinarstvi Villa degli Olmi zaCina na prelomu
19. a 20. stoleti, kdy pradédecek Giovanni zacal kromeé chovu
bource morusoveho vyrabet vino a obchodovat s nim. Giovanniho
vina byla velmi kvalitni, zadana a ocenovana. Nyni je ve vedeni Ctvrta
generace - Luciano, Matteo a Camilla. Ti se zaslouzili o rozvoj,
inovace a take rozsireni zahranicni klientely. Vinarstvi dodava do
vice jak 30 zemi. | pfes pomeérné velky rust rodinného podniku
zustava prvotridni kvalita, vasen pro vino a pudu.

Vinarstvi vlastni asi 70 hektaru peclivé vybranych vinic, kde jsou
ruzné typy pudy pro rozvoj rozmanitosti produktu. Vinice se
nachazeji mezi provinciemi Padova a Vicenza a vétsSina z nich
je ur€ena pro péstovani odrud Glera, Cabernet Sauvignon,
Chardonnay a Pinot Grigio.



LATISTELLO

e COSECCO o
VINO FRIZZANTE 'SEMI SPARKLING VINE
PERLIVE vy, v JELEPERLFES

LATISTELLO
Frizzante blanco secco

bilé, jemné perlivé vino, brut

Cerstvé, svézi Sumivé vino s jemnym perlenim.
Typické italské frizzante s ovochymi tony hrusek,
broskvi a zelenych jablek. Vino ma mineralni chut
a v pretrvavajicim zaveéru je prijemna kyselinka.

Vyborné se hodi k predkrmum, rybam i jako aperitiv.

i 750 ml, ('il karton 6 x 750 mL,
alk. 10 % obj. === paleta 105 krt.



PROSECCO Latistello DOC
Frizzante

bilé, jemné perlivé vino, extra dry

Odruda: Glera

Krémoveé jemné vino s prijemnym perlenim,
charakteristické ovocnou a hodné svézi chuti. Najdeme
v ni krasne tony zelenych jablek, broskvi, hrusek

a citrusu. Na vuni kvétinové s ovocnymi tony.

Vyborné se hodi k predkrmum, rybam i jako aperitiv.

i 750 ml, (|i| karton 6 x 750 mL,
alk. 10 % obj. === paleta 105 krt.



VING SPUMANTE

| LATISTELLO

PROSECCO DOC
Latistello spumante extra dry

Sumivé vino bilé, extra dry

Odruda: Glera

Svezi a ovocné prosecco s krasnou zlatavou barvou.
Jemné s elegantnim perlenim s prijemnou typickou
vuni jablek a broskvi.

Vyborné se hodi jako aperitiv, k rybam, dezertum
| Cerstvym salatum.

i 750 mL (|i| karton 6 X 750 mL,
alk. 11 % obj. === paleta 80 krt.



PROSECCO

ROSE

PROSECCO DOC

Latistello spumante extra dry Roseée
$umivé vino razové, extra dry

Odruda: Glera

Vynikajici kremovité Ssumiveé vino se svezim kvetinovym
a ovocnym buketem. Vino je lehke, ale plné chuti

S osvezujicimi tony jahod a brusinek. Barva svetle
rdzova s jemnymi nuancemi.

Vyborné se hodi jako aperitiv, k rypbam, muslim
a dezertum.

i 750 mL, (|i| karton 6 X 750 ml,
alk. 11 % obj. === paleta 80 krt.
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Rossini

Zakladni suroviny
5 cl jahodového pyré

10 cl dobrého
prosecca

jahoda na ozdobeni

Zaklad
2.5 cl broskvov

1,5 cl broskvovél

a pridame trosku
prosecca.

ek led zavr
® “_ romichame.

trné prelijeme do
sklenice a doplnime
proseccem.

Na zavér muzeme
ozdobit mésickem
vk broskve.




Sunset Spritz
- Zakls
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LATISTELLO

Martin Kolafik

DILOGY corp. s.r.o.
Politickych véznua 912/10,
110 00 Praha 1

mobil: +420 702 210 263

e-mail: mkolarik@dilogy.cz
web: www.dilogy.cz

WWW.IATISTELLO.C/



